SUPUESTO 1

Produccion ecoldgica de cerveza con ingredientes autéctonos

Introduccion

La produccién ecologica de cerveza utilizando ingredientes autoctonos en la
Comunidad de Madrid ofrece una oportunidad Unica para impulsar la sostenibilidad
y fortalecer la identidad regional. Sin embargo, la falta de disponibilidad de
ingredientes locales adaptados y la necesidad de certificaciones ecologicas
presentan retos significativos. Suponiendo que usted es el director de esta linea de
investigacion, su tarea sera disefiar un plan estratégico que aborde estos desafios
de manera integral.

Planteamiento

Para lograr la implantacion de una produccion ecoldgica de cerveza con
ingredientes autéctonos, es necesario un enfoque coordinado que incluya la
investigacion de variedades locales, la capacitacion técnica de los agricultores, la
promocion de la agricultura ecolégica, la certificacion organica y el desarrollo de un
plan de viabilidad para el proyecto.

Preguntas que usted debe contestar

1. Si tuviera que identificar y desarrollar variedades locales de cereales y
lGpulos adaptadas a las condiciones especificas de la Comunidad de Madrid,
¢, qué acciones especificas tomaria para asegurar la calidad y sostenibilidad
del producto final? 2 puntos

2. Desde su experiencia en la formacién y capacitacion técnica, ¢coOmo
estructuraria un programa de asesoramiento y formacién para los
agricultores interesados en adoptar practicas agricolas sostenibles vy
métodos de produccion ecolégica? 2 puntos

3. Encuanto ala promocion de la agricultura ecoldgica, ¢ En qué afio se aprobé
el reglamento de la Union Europea vigente? ¢qué incentivos y apoyos
financieros propondria para fomentar la conversion de explotaciones
agricolas convencionales a sistemas de produccion ecoldgica? 2 puntos

4. Si tuviera que facilitar el proceso de certificacion organica de los cultivos e
ingredientes autdctonos, ¢ cuales serian los pasos necesarios para asegurar
un etiquetado adecuado que garantice la trazabilidad y autenticidad de los
productos? 2 puntos

5. Finalmente, situviera que desarrollar un plan de viabilidad para la produccién
ecoldgica de ingredientes autoctonos, ¢,como describiria un enfoque integral
gue incluya un andlisis de la demanda del mercado, la factibilidad técnica y
economica, la planificacion de recursos, el establecimiento de alianzas y la
estrategia de comercializacion? 2 puntos
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SUPUESTO 2

Disefio de un laboratorio de biologia molecular para el sector agrario y alimentario

Introduccion

El disefio y montaje de un laboratorio de biologia molecular es fundamental para
garantizar la calidad, seguridad y eficiencia en la investigacion y analisis dentro del
sector agrario y alimentario. Un laboratorio bien estructurado no solo facilita la
realizacion de experimentos y analisis de manera segura y eficiente, sino que
también asegura la conformidad con normativas y estandares clave, contribuyendo
a la fiabilidad de los resultados obtenidos. Suponiendo que usted ha sido designado
para esta labor, se le solicita que aborde una serie de cuestiones criticas
relacionadas con la normativa, el disefio, los materiales y la gestion del laboratorio.

Planteamiento

En este ejercicio, se espera que desarrolle un plan integral para el disefio y
funcionamiento de un laboratorio de biologia molecular enfocado en el sector
agrario y alimentario.

Preguntas que usted debe contestar

1. Situviera que establecer un laboratorio de biologia molecular, ¢ cual seria la
normativa principal que regularia su funcionamiento en Espafia? Proporcione
una vision general de los requisitos y estandares clave establecidos por esta
normativa. 2 puntos

2. En cuanto al disefio del laboratorio, ¢ cuales son los principales aspectos a
considerar segun la normativa espafiola, incluyendo la distribucion del
espacio, la seguridad, la ventilacion y el equipamiento necesario? 2 puntos

3. Para cumplir con los requisitos de la normativa espafiola, ¢qué tipo de
material elemental necesitaria en un laboratorio de biologia molecular?
Enumere los equipos y utensilios esenciales y especificos para llevar a cabo
los andlisis de biologia molecular de manera precisa y eficiente. 2 puntos

4. Respecto a las condiciones ambientales en el laboratorio, ¢,cuales son las
recomendaciones normativas en cuanto a temperatura, humedad relativa e
iluminacién que deben ser controladas y monitoreadas? 2 puntos

5. Finalmente, en lo que respecta a la gestion de residuos, ¢cuales son las
disposiciones legales y las mejores practicas que seguiria en un laboratorio
de biologia molecular en Espafia? Describa los procedimientos adecuados
para la segregacion, almacenamiento, transporte y eliminacién de los
residuos generados. 2 puntos
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SUPUESTO 3

Calibracién de Micropipetas en un laboratorio de analisis de alimentos

Planteamiento

Usted trabaja como titulado superior especialista en un laboratorio de analisis de
alimentos de la Comunidad de Madrid. Recientemente, se ha detectado que las
micropipetas utilizadas en el laboratorio estan descalibradas y presentan
variaciones anomalas, sugiriendo que las micropipetas estan descalibradas. Esta
situacion puede comprometer la precision de los resultados de los andlisis. Dado
gue no hay presupuesto para enviar las micropipetas a un servicio profesional de
calibracion, usted debe resolver el problema con los recursos disponibles. El
laboratorio dispone de tres micropipetas: una de 1000 ul, una de 100 pl y una de
10 pl.

Objetivo

Calibrar las micropipetas utilizando los recursos disponibles en el laboratorio para
garantizar que las mediciones volumétricas sean precisas y confiables, asegurando
la calidad de los anélisis de alimentos.

Plan de accion

Debe usted realizar una verificacion inicial para confirmar la descalibracion de las
micropipetas. Utilice métodos y recursos disponibles en el laboratorio para calibrar
las micropipetas.

Para ello, se debe redactar un informe detallado explicando los procedimientos y
justificaciones cientificas detras de cada paso para la calibracion de las
micropipetas. Asegurese de incluir cualquier consideracion adicional que crea
relevante para garantizar la precision y fiabilidad de las micropipetas en el
laboratorio de analisis de alimentos.

Preguntas que debe usted contestar

1. ¢(Cudl es el procedimiento adecuado para verificar la precision de las
micropipetas utilizando una balanza analitica? 2 puntos

2. ¢Como se debe proceder para ajustar manualmente las micropipetas y
asegurar que el volumen dispensado sea el correcto? 2 puntos

3. ¢Qué pasos se deben seguir para validar que las micropipetas estan
correctamente calibradas después de los ajustes? 2 puntos

4. ¢Qué informacién debe incluir el informe detallado del proceso de
calibracion? 2 puntos

5. ¢Qué medidas preventivas se pueden implementar para evitar futuras
descalibraciones de las micropipetas en el laboratorio? 2 puntos
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